
 

STRANDLEBEN TO GO 

HERZLICH WILLKOMMEN  
Wasser, Wind und Leichtigkeit 
 
 
Ein bisschen gute alte Zeit und viel modernes Lebensgefühl – diese Kombination macht den 
Charme des Strandlebens aus. 
Leicht wie ein Tag am Meer. So soll sich der Aufenthalt für unsere Gäste anfühlen, wenn sie 
diesen in angenehmer, relaxter Atmosphäre alleine, zu zweit oder im Kreis von Familie und 
Freunden verbringen.  
Der Kopf ist frei für neue Gedanken, die Seele baumelt und das Leben konzentriert sich auf das 
Wesentliche: die Freude am Sein. Lachen, wohlfühlen, entspannen, genießen und einfach die Zeit 
vergessen... 
Ebenso wichtig wie Entschleunigung ist uns die Nachhaltigkeit der Dinge, die wir tun – sei es die 
Zusammenarbeit mit regionalen Partnern und Lieferanten, eine fantasievolle Küche, die vorrangig 
auf saisonale, einheimische Produkte setzt oder der verantwortungsvolle Umgang mit unseren 
Mitarbeitern. 
 

 

 

 



 

Wir benötigen 6 Stunden Vorlaufszeit, um die gewünschte SL Box vorzubereiten. 
Für die SL Box Genuss & SL Box Burger erhalten Sie eine separate Anleitung. 

 

 

SL Genuss Box 
Für 2 Personen 59,- € 

Suppe der Saison 
Hausgemachtes Brot 

Stremellachs 
Dill|Risotto 
Fenchel|Orange 

Creme Brûlée Callebaut 
Crunch 

 

 

 

 



 

SL Burger Box      
Für 2 Personen 45,- €     

Caesar Salad     
Caesar|Romana|Wildkräuter     
Michel von Backensholz|Dinkel|Brot 

Strandleben Burger    
2x 200g Galloway Patty | 2x Bio Brioche Bun  
Deichkäse von Backensholz    
Rucola|Coleslaw|Bacon Marmelade 

Panna Cotta 
Himbeer|Crunch 

SL BBQ BOX 
Für 2 Personen 39,- € 
Hausgemachte Brotauswahl|saisonale Antipasti 
Strandleben Salat|Caesar|Bohnensalat 
Shiitake |Marinierte Drillinge|Bacon Marmelade|Kräuterquark 
2 hausgemachte Galloway Bratwürste 

Zusatz zum BBQ 
2x Bratwurst vom Salzwiesenlamm 6,- € 
2x 100 g Galloway Patty & Burger Bun 10,- € 
2x 100 g Rib Eye Steak Rotbunde Rind 12,- € 
2x 100 g Terres Major 15,- € 
2x 100 g Filet vom Fjordlachs 10,- € 
12 Garnelen 12,- 
 



 

SUPPEN 
Suppe der Saison  
Hausgemachtes Brot            6,00 € 

Essenz vom Bimöhler Landhuhn  
Cannelloni|geflämmtes Carpaccio vom Rotbunde Rind        7,50 €  

Cremesuppe von der Nordseekrabbe 
Cognac|Dillöl             8,00 € 
        

STARTER 
Avocado Tatar VEGAN 
Dinkel|Wildkräuter|Mango              9,00 €  

Zweierlei Blumenkohl VEGAN 
Cremig|Geröstet|Apfelholz           9,50 € 

Geflämmtes Carpaccio vom Rotbunde Rind 
Soja|Nussbutter|Shiitake         15,00 €  

Duett vom Blauflossen Thunfisch und Fjordlachs 
Gurke|Avocado|Wasabi         16,00 €  



 

VEGETARISCH 
Caesar Salad 
Caesar|Romana|Wildkräuter|Michel von Backensholz|Dinkel     12,00 € 

Geschmorter Wildspargel 
Orange|Haselnuss|Wurzelgemüse        14,00 € 
 

HAUSGEMACHTE PASTA 
Hausgemachte Tomaten Gigli VEGAN 
Tomate|Rucola    
Wahlweise Veloute|Basilikum Pesto VEGAN       12,00 € 

Handgemachte Pastainvoltini 
Kartoffel|Babyspinat|Waldpilze|Hollandaise       14,00 € 

Topping: 
Michel vom Hof Backensholz           4,00 € 
Hähnchenstreifen             5,00 € 
Burrata |Rucola            6,00 € 
4 gegrillte Garnelen            6,00 € 
Gebratenes Fjordlachsfilet            8,00 € 

 



 

VOM LAND 
Strandleben Burger 
Medium gegrillt          
200g Galloway Patty|Deichkäse von Backensholz      12,00 € 
Rucola|Coleslaw|Bacon Marmelade   

Strandleben Burger Vital 
Pulled von der Bimöhler Hähnchenbrust|Michel von Backensholz    12,00 € 
Wildkräuter|Caesar|Avocado 

Burger Bun zur Auswahl 
Bio Brioche|Vollkorn 

Strandleben Burger ohne Brot 
Medium gegrillt 
200g Galloway Patty|Deichkäse von Backensholz 
Rucola|Coleslaw|Bacon Marmelade        11,00 € 

Beilagen 
Steakhouse Pommes             3,00 € 
Süßkartoffel Pommes            3,00 € 
2 gegrillte Garnelen            3,00 € 

 



 

VOM LAND 
Schnitzel vom Sattelschwein 
Kartoffelsalat|Senfsaat|Schmorgurke        15,00 € 
 

Hanging Tender Steak vom hiesigen Kalb 
Portwein|Salzselleriecreme|Marktgemüse|Rosmarinkartoffeln     21,00 € 
 

Schaufelstück vom Rotbunde Rind 48H|60°C 
Zweierlei Blumenkohl|Buchenpilze|Reduktion       24,00 € 
 

„Butter Aged" Entrecôte vom Sattelschwein  
Honig|Wildspargel|Churros|Hollandaise       28,00 € 
 

Gegrilltes Filet vom hiesigen Rind 
Portwein|Schalotten|Salzselleriecreme|Waldpilze|Dauphine     32,00 € 
 
 
 
 

 



 

AUS DEM MEER 
Gegrillter Pulpo 
Purple Curry|Mango|Fregola|Chorizo|Popcorn      22,00 € 
 

Filet vom Fjordlachs mit seinem Kaviar 
Krustentierrisotto|Fenchel|Rouille        24,00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ABSCHLUSS 
Créme Brûlée von der Callebaut Schokolade 
Crunch              7,50 € 
 

Delice von weißer Schokolade 
Mango|Praline           10,00 € 
 
 

Gemischte Hausgemachte Pralinen 
Hausgemachte Pralinen                              je 2,00 € 
 


