HOCHZEITSFEIERN IM STRANDLEBEN

Ein bisschen gute alte Zeit und viel modernes Lebensgefiihl — diese Kombination macht
den Charme des Strandlebens aus. Seit 2003 ist Schleswigs neuer Stadtteil ,,Auf der
Freiheit” ein attraktiver Anziehungspunkt fiir alle, die das Leben am Wasser in vollen
Zigen genieB3en.

Ebenso wichtig wie Entschleunigung ist uns die Nachhaltigkeit der Dinge, die wir tun — sei
es die Zusammenarbeit mit regionalen Partnern und Lieferanten, eine fantasievolle Kiiche,
die vorrangig auf saisonale, einheimische Produkte setzt.

Alle unsere Raumlichkeiten sind Lichtdurchflutet und mit einem wundervollen Blick auf die
Schlei ausgestattet.

Erleben Sie unsere regionale & saisonale Kiiche und unsere Gastfreundlichkeit.

Gastgeber Restaurantleitung | Bankett
Joscha Hofeldt Patrick Wilson
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HOCHZEITSFEIER IM STRANDLEBEN

ARRANGEMENT PREMIUM
36 — 80 PERSONEN

Empfang mit einem Secco & Prisecco von der Manufaktur Geiger — in der Lobby, am Kamin, bei guten
Witterungsverhaltnissen auf unserer Terrasse mit Blick auf die Schlei.

Sie erwartet ein Regionales 4 Gang Hochzeitsmeni oder Hochzeitsbuffet mit Kdstlichkeiten der Region.
Strandleben Weine | Regionale Softgetrinke | regionale Biere
Kaffee- & Teespezialitdten

Unsere Pauschale gilt fir 8 Stunden bis max. 23:00 Uhr.

Pauschalen ab 140,- €
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HOCHZEITSFEIER IM STRANDLEBEN

ARRAGEMENT DELUXE

80 — 130 PERSONEN

Empfang mit Rose Secco von Leo Hillinger & Prisecco von der Manufaktur Geiger — in der Lobby, am
Kamin, bei guten Witterungsverhaltnissen auf unserer Terrasse mit Blick auf die Schlei.

Zusatzlich servieren wir ihnen eine Regionale Fingerfood Auswahl.

Sie erwartet ein Regionales 4 Gang Hochzeitsmenii, Hochzeitsbuffet oder BBQ auf der Terrasse mit
Kostlichkeiten der Region.

Unsere Hauseigene Patisserie kreiert nach ihren Wiinschen ihre eigene Hochzeitstorte.
Strandleben Weine | Regionale Softgetrianke | Regionale Bier Auswahl

Regionale Kaffee- & Teespezialititen | Digestif & Longdrinks

Fir 2 Personen erwartet Sie ein Probeessen der gewiinschten Auswabhl. \./
~
-~

Eine Ubernachtung fiir das Brautpaar in unserer Hochzeitssuite am Tag der Feier. =~
Unsere Pauschale gilt von 18:00 Uhr bis 04:00 Uhr.

Bei Hochzeitfeiern mit D], miissen samtliche 16 Hotelzimmer fir 2 Tage gebucht werden.

Pauschalen ab 180,- €



MIENU

Vorspeise

Zweierlei vom Galloway Rind
Tatar | Carpaccio | Salsa | Backensholzer Deichkédse | Wikinger Senf | Stroh

Suppe

Essenz von der Historischen Tomate
Deichkise Nockel | hausgemachtes Brot

Hauptgang

Filet vom Galloway Rind

Portwein | Sellerie | Dauphine | gegrillter Griiner Spargel
Dessert

Variation von der Erdbeere

Menipreis ab 79, - €

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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MENU | BBQ

Vorspeise

Wildkréauter | Feige-Zuckerribe | mariniertes Gemise
Galloway Schinken | hausgemachtes Brot

BBQ Buffet

Galloway Tri-Tip Steak vom Grill

Rib Eye Steak vom Rotbunte Rind vom Grill

Karree vom Geestschwein vom Grill

Bimohler Maishuhn vom Grill

Filet vom Kablejau vom Grill | Garnelen vom Grill
Hausgemachte Pasta aus dem Késelaib

Strandleben Salat | Antipasti Salat | Caesar Salad

Wildkrauter | Feldsalat | Himbeerdressing | Feige-Zuckerriibe
Toppings | Tomate | Gurke | Paprika | Niisse & Kerne
Grillgemiise | Maiskolben

Backkartoffeln | Rosmarinkartoffeln - Drillinge

Hausgemachte Brotauswahl | Meierei Butter

Kriuter Salsa |Sauerrahm |Aioli | BBQ Rauchsauce |Pesto |Steakbutter

Dessert

Warmes Schokoladenkiichlein
Frische Erdbeeren | Sorbet |Crunch

Meniipreis ab 89,- €
Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



BUFFET

Vorspeise

Variation von Wildkrauter & Blattsalate |verschiedene Dressings
Antipasti Auswahl |Strauchtomaten & Biiffelmozzarella
Regionale Schinken & Kiseauswabhl

Hausgemachte Brotauswahl|

Hauptgang

Galloway Roastbeef am Buffet tranchiert

Karree vom Angler Sattelschwein vom Grill

Bimohler Hahnchenbrust vom Grill

Skandinavischer Lachs im Ganzen

Hausgemachte Pasta aus dem Backensholzer Késelaib
Jus | Gremolada |Beurre Blanc

Regionales Pfannengemiise |Waldpilzpfanne
Dauphine Kartoffeln | Rosmarinkartoffeln

Dessert

Eisbar von der Meierei Geestfrisch
Frische Erdbeeren |Sahne
Himbeer-Panna-Cotta | Creme Brulée
Mousse au Chocolat

Buffetpreis ab 79,- €

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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GETRANKEPAUSCHALE SCHLEI

Softgetranke

Tafelwasser ,Laut” & ,Leise”
Steinmeier Safte & Schorlen
Fritz Limonaden

Biere

Biere vom Fass
Biere aus der Biigelflasche

Weine

Strandleben Weine

Kaffee- & Teespezialititen

Filterkaffee | Kaffeespezialititen aus der Speicherstadt Kaffeerdsterei Hamburg
Trink Meer Tee

Getrankepauschale fir 4 Std. 29,- €
Getrankepauschale fir 6 Std. 39,- €
Getrankepauschale fir 8 Std. 49,- €

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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GETRANKEPAUSCHALE KAP

Aperitif

Secco | Prisecco Manufaktor Geiger

Softgetranke

Tafelwasser ,Laut“ & ,Leise“ | Steinmeier Sifte & Schorlen | Fritz Limonaden

Biere

Biere vom Fass
Biere aus der Biigelflasche

Weine

Strandleben Weine

Kaffee- & Teespezialititen

Filterkaffee | Kaffeespezialititen aus der Speicherstadt Kaffeerdsterei Hamburg
Trink Meer Tee

Digestif

Aquavite | Mokka- Sahne Likdr | Ramazzotti
Getréankepauschale fiir 4 Std. 39,- €
Getréankepauschale fiir 6 Std. 49 - €
Getrankepauschale fir 8 Std. 59,- €

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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GETRANKEPAUSCHALE FREIHEIT

Aperitif

Rose Secco von Hillinger als Aperitif | Prisecco Manufaktur Geiger

Softgetranke

Tafelwasser ,Laut“ & ,Leise“ | Steinmeier Sifte & Schorlen | Fritz Limonaden

Biere

Biere vom Fass | Biere aus der Biigelflasche

Weine

Strandleben Weine

Kaffee & Teespezialititen

Filterkaffee | Kaffeespezialititen aus der Speicherstadt Kaffeerdsterei Hamburg
Trink Meer Tee

Digestif | Longdrinks
Aquavite | Mokka- Sahne Likér | Ramazzotti
Gin-Tonic | Rum- Cola | Whisky-Cola | Vodka-Lemon oder Orangensaft

Getréankepauschale fiir 4 Std. 49,- €
Getréankepauschale fiir 6 Std. 65 - €
Getrankepauschale fir 8 Std. 80,- €

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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Ansprechpartner

Patrick Wilson
Restaurantleitung | Bankett

Hotel Strandleben
Schleibogen 6
24837 Schleswig
Tel.: 04621-3969965

Internet: www.strandleben-schleswig.de
Email: p.wilson@strandleben-schleswig.de
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